S E P T

GUILLAUME MOMBOISSE

Parenthese

Tarama d’oursin et blinis de la maison Petrossian

Le pain est a mettre au four 2 minutes a 180°C

*

Le tartare de thon, daikon, citron et caviar Alverta Petrossian

Le baozi de jambon Mangalica, salade d’asperges et vierge de jambon Mangalica

pour le plat suivant :

Le cabillaud mariné aux agrumes et soja (cuit basse température), wakamés et sésame,
bouillon dashi

*

le chocolat et avocat

(Ganache montée Equatoriale, chocolat noir 55% cacao, insert crémeux avocat piment d’Espelette, biscuit cacao sans
farine et sablé cacao quinoa. (Dessert sans gluten et trés peu sucré « xylitol » )

L’ananas au poivre de Madagascar

(Ganache montée chocolat blanc Orélys, insert ananas mariné et morceaux d’ananas, biscuit amande- poivre de
Madagascar et sablé)

Bonne dégustation et Merci de votre soutien



